
“Calidad por Tradición” 
 

Visite Nuestra Web:    www.restaurantelasdunas.com 

 

 

 

 
Avda.de los Conquistadores nº 178 

Playa de Mazagón  (Huelva) 
Tfno: 959 37 78 11  

 
E-mail: reservas@restaurantelasdunas.com 

-Menús Comuniones 2012- 

 
Menú 1  
 

-Entradas al Centro cada 4 Pers: 
 

-Pimentada con Centro de Atún  
al Oliva Virgen 

 
-Gambas Blancas Cocidas  
(Medianas 20-22 Ud / 250 gr) 

 
-Croquetas de la Casa 

 
-Revuelto de Bacalao “Douro” 

 
Segundo Plato: 

 

-Paella Mixta Las Dunas 
 

Postres: 
-Tarta Comunión + Helado 

 
-Bodega Seleccionada: 

- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 
-Tinto Joven D.O. Rioja 

-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 
 
 

Precio Cubierto: 29,50 € 
 
 

 
Menú 2  
 

 Entradas al Centro cada 4 Pers:  
 

-Ensalada Primavera 
 

-Jamón Ibérico de Bellota / Queso de 
Oveja  

 
-Salteado de Carrilleras de Merluza con 

Langostinos al Ajillo 
 

-Revuelto de Chanquetes 
 
Segundo Plato:  

 

-Carrillera de Ibérico en su Jugo 
con Guarnición  

 
Postres:  

-Tarta Comunión + Helado 
 

-Bodega Seleccionada:  
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven D.O. Rioja 
-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 

 
Precio Cubierto: 32,50 € 

 
 

Nota: Estos dos menús pueden intercambiar el segundo plato manteniendo el precio. 



“Calidad por Tradición” 
 

Visite Nuestra Web:    www.restaurantelasdunas.com 

 

 

 

Menú 3  
 

Entradas al Centro cada 4 Pers:  
 

-Berenjenas Fritas a la Miel 
 con Salmorejo y Jamón 

 

-Gambas Blancas Cocidas  
(Medianas 20-22 Ud / 250 gr) 

 

-Chocos Fritos  
 

-Revuelto de la Casa  
(Patatas pochadas, Verduras salteadas y  Cebollitas 

caramelizadas cubiertas de Jamón Ibérico) 
 

Segundo Plato:  
 

-Lomo de Ibérico al Horno 
en salsa de Setas 

 

Postres:  
-Tarta Comunión + Helado 

 

-Bodega Seleccionada:  

- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven D.O. Ribera del Duero 
-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 

 
Precio Cubierto: 36,50 € 

Menú 4  
 

Entradas al Centro cada 4 Pers:  
 

-Saquitos de Pasta Brick  
con fondo de Salmorejo  

 

- Jamón Ibérico de Bellota / Caña de 
Lomo de Ibérico 

 

-Gambas Blancas y Langostinos de 
Trasmallo Cocidos ( +-350 gr) 

 

-Taquitos de Robalo salteados con 
Cebolleta fresca y Puerros 

 

Segundo Plato:  
 

-Lomo de Bacalao confitado  
sobre fondo de Pixto 

 

Postres:  
-Tarta Comunión + Helado 

 

-Bodega Seleccionada:  
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Crianza D.O. Rioja 
-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 

 
Precio Cubierto: 39,50 € 

Menú Niños  
 

Entradas al Centro:  
-Jamón Ibérico de Bellota 

-Chocos Fritos / Croquetas de la Casa 
 

 Segundo Plato:  
- Pechuguitas Empanadas o Lomitos de Ibérico Plancha con Patatas Fritas 

 
Postres:                                             -Helado Nesquik  

 

-Bodega Seleccionada:  
 Refrescos, Zumos y Agua Mineral 

 
Precio Cubierto: 21,50 € 

 

-Disponemos de Zona Infantil de Juegos con Monitor- 
 Y se ofrecerán gratuitamente servicios de Animación o Payasos para grupos de + 20 niños. 

(sumando los niños de las diferentes comuniones de ese día) 

--PRECIOS IVA INCLUIDO-- 

 


