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Menús para Grupos VERANO – 2010  
 

Menú 1: 

-Pimentada con Lomos de Bonito en 

Escabeche y Oliva Virgen  

 

-Fritura de Quesos Doñana con Puerros 

y reducción de Vino de Naranja 

 

-Salteado de Trigueros con Langostinos 

 
 

 Segundo a elegir:  

-Fideua o Paella Mixta “Las Dunas “ 

Ó ó  

-Lomo de Ibérico asado a baja 

temperatura con salsa de la Casa 

 

 Postres:  

- Postre de la Casa 

 

 Bodega Seleccionada: 

Viña Contreras  D.O. Condado de Huelva  

y 
 

Nuntius Jóven D.O. Rioja 

 

 

Precio por Cubierto: 28,50 €   

 

Menú 2: 

-Ensalada Gourmet con Frutas, Queso 

Fresco y salsa Primavera  

 

-Gambas Blancas Cocidas  

(Talla Mediana 20-24 Ud Rac 250 g) 

 

-Revuelto de Chanquetes 

 con Tiras de Pimientos 
 

 

 Segundo a elegir:  

-Lomo de Bacalao confitado con reducción 

de Vino de Naranja de Moguer  

ó 

-Presa de Ibérico al Horno con  

Quesos de Doñana y Jamón  

 

 Postres al Centro:  

-Variado de Postres de la Casa 

 

 

Bodega Seleccionada: 

Viña Barredero  D.O. Condado de Huelva  

y 
 

Marqués de Arienzo Crianza D.O. Rioja 

 

Precio por Cubierto: 30,00 €  
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Menú 3: 

-Pimientos Asados al Carbón con 

Bacalao Ahumado y Oliva Virgen 
 

- Coquinas al Ajillo o a la Plancha 

 

- Revuelto de Ortiguillas y Gambas 
 

 Segundo a elegir:  

- Arroz meloso de Langostinos y 

Ajetes 

-Pescados del Día a la Plancha ó  

-Lomo de Ibérico Braseado con salsa de 

Mostaza 

 

 Postres:  

- Selección de Postres de la Casa 
 

Bodega Seleccionada:  

Viña Doñana  D.O. Condado de Huelva  

Condado de Oriza Roble 

 D.O. Ribera del Duero 

 

 

Precio por Cubierto: 36,00 € 

 

Menú 4: 

-Tataki de Atún Rojo con Coulis de 

Frutas del Bosque y Oliva Virgen 

 

- Gambas Blancas Cocidas 

(Talla 14-16 Ud Rac 250 g) 

 

-Pulpo a la Brasa con salsa Gallega 
 

 Segundo a elegir:  

 

-Selección de Pescados, Carnes y 

Arroces de Nuestra Carta 

 

 Postres:  

- Selección de Postres de la Casa 
 

 Bodega Seleccionada: 

Marqués de Riscal Verdejo D.O. Rueda 

Ramón Bilbao Crianza  D.O.C. Rioja 

 

 

Precio por Cubierto: 41,50 € 

IVA INCLUIDO 

 


