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Información y Reservas: 
Avda. de los Conquistadores nº 178 (Mazagón) 

Tfnos: (959) 37 78 11  y  37 62 59 
info@restaurantelasdunas.com 



“Calidad por Tradición” 
 

Visite Nuestra Web:    www.restaurantelasdunas.com 

 
 

 

 
Información y Reservas: 

Avda. de los Conquistadores nº 178 (Mazagón) 
Tfnos: (959) 37 78 11  y  37 62 59 

info@restaurantelasdunas.com 
 

 

Menú 1 
 
 

 Entradas al Centro cada 4 Pers: 
 

-Pimentada con Centro de Atún al 
Oliva Virgen 

 
 

-Gambas Blancas Cocidas ( 24 Ud / 250 gr)  
 
 

-Croquetas de la Casa 
 
 

-Taquitos de Bacalao fritos 
 

 Segundo Plato: 
-Paella Mixta Las Dunas 

 

 Postres: 
-Tarta Comunión + Helado 

 
 

-Bodega Seleccionada: 
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven D.O. Rioja 

-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 
 
 

Precio Cubierto: 27,50  € 
 
 

 

Menú 2 
 

 

 Entradas al Centro cada 4 Pers: 
 

-Ensalada Primavera 
 
 

-Jamón Ibérico de Bellota / Queso de 
Oveja Curado 

 
 

-Taquitos de Mero Empanado 
 

 

-Berenjenas Fritas a la Miel 
 
 

 Segundo Plato: 
-Carrillera de Ibérico en su Jugo  

con su Guarnición 
 
 

  Postres: 
-Tarta Comunión + Helado 

 

-Bodega Seleccionada: 
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven D.O. Rioja 

-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 
 

Precio Cubierto: 31,50  € 
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Menú 3 
 

 Entradas al Centro cada 4 Pers: 
 

 

-Salmorejo Andaluz con 
 Crujiente de Jamón  

 

 

-Gambas Blancas Cocidas ( 20 Ud / 250 gr)  
 

 

-Revuelto de la Casa –Tipo Aragonés-  
 

 

-Taquitos de Pez Espada Frito 
 

 

 Segundo Plato: 
Lomo de Ibérico al Horno   

con salsa de Setas y Jamón  
 

 Postres: 
-Tarta Comunión + Helado 

 

-Bodega Seleccionada: 
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven Roble D.O. Ribera del Duero 

-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 
 

Precio Cubierto: 35,00  €  

 

Menú 4 
 

 Entradas al Centro cada 4 Pers: 
 

 

-Mouse de Foie de Pato con tostaditas 
y confituras 

 

- Jamón Ibérico de Bellota / Caña de 
Lomo 

 

-Gambas Blancas Cocidas (20 Ud / 250 gr) 
 
 

-Taquitos de Rape Fritos 
 

 Segundo Plato: 
Muslo de Pato en Confit con reducción 

de Vino de Naranja y  su Guarnición 
 

 Postres: 
-Tarta Comunión + Helado 

 

-Bodega Seleccionada: 
- Blanco Afrutado D.O. Condado de Huelva 

-Tinto Joven Roble D.O. Ribera del Duero 

-Cervezas, Refrescos y Agua Mineral 
 

Precio Cubierto: 39,00 €  
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Menú  Niños 
 

 Entradas al Centro: 
 

-Jamón Ibérico de Bellota  
 

-Chocos Fritos / Croquetas de la Casa  
 

 
 

 Segundo Plato: 
-Lomo o Pechuga Empanada con Patatas Fritas 

 
 

  Postres: 
-Tarta Carolina 

 

-Bodega Seleccionada: 
- Refrescos, Zumos y Agua Mineral 

 

Precio Cubierto: 21,00  €  
 

 
Otras Especialidades en Postres 
-Semifríos de la Casa, de Fresas, Limón, Turrón (+0,80 €) 
-Pastel Brownie Bañado al Chocolate Caliente con helado de Vainilla  (+1,50 €) 
 

Otras Opciones: 
-Montaje de Salón en mesas Redondas, +10%  
(Las Entradas al centro irían cada 3 personas) 
 

 

Servicios Adicionales: 
Servicio de Café:  1,20 € / Invitado o según consumo. 
Servicio de Copa 5,00 € / Invitado o según consumo. 
 

Servicio de Payasos o Animación: Consultar referencias. 
 

Contrato de Reserva: 
Anticipo por importe de  150 €  

 Precios Iva Incluido 
 

 


